RECEPT

PICKLAD KALROT

MED PERSILJA OCH SMORGASKRASSE

En krispig rotsallad med syrlig balans. Receptet dr skapat av Peter Svanberg.

Tillagning Ingredienser
(20 port. pa salladsbuffé)

Klipp krassen.
Blanda persilja, 1-2-2-lag och krassen.
vand runt forsiktigt med kdélroten.

2 dl 1-2-2-lag, kylsképskall
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1 kg Kdlrot Julienne 3,2 mm, art nr1562 |
|
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2 askar smoérgdskrasse |

|

50 g hackad persilja (fryst gér bra)
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