RECEPT

MOROTSJULIENNE

MED PICKLAD RODLOK, TIMJAN OCH PERSILJA

En syrlig och aromatisk rotfruktssallad. Receptet ér skapat av Peter Svanberg.

Tillagning Ingredienser
(50 port. pé salladsbuffé)

Koka upp IOgen medtlmjan,dra av r - S S B B B B . 1

frén vérmen och lagg i I6ken. L&t

svalna i lagen. 2 kg Morotsmix julienne 3,2 mm,

) art nr 1593
Lyft sedan upp !len och blanda med 1 pase RodIok tarmnad 6 mm,
morot och persilja.
art nr 1470
1L1-2-2-lag

4 kvistar timjan
100 g persilja, hackad
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