RECEPT

KRAM PA ROSTAD RODBETA

MED SOLROS- OCH PUMPAKARNOR

En len och fyllig rédbetskrdm med rostade frén. Receptet &r skapat av Peter Svanberg.
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Tillagning Ingredienser
(50 port. pa salladsbuffé)
Rosta solros- och pumpakdrnornai en
stor stekpanna. Ldgg sedan dessa med
rédbetor, olivolja och vindger i en mixer.
Mixa slétt och smaka av med salt och

peppar.
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3 kg Rédbeta klyft férkokt
sous vide, art nr 317883

500 g solroskarnor
200 g pumpakdrnor
2 dl olivolja

1 dl balsamvinager

salt och peppar
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