
Roots by 3N
Roots är 3N Produkters gastronomiska innovationsinitiativ i samarbete 
med Marcus Nemrin, meriterad kock vid Sofiero Slottsrestaurang. Tveka 
inte att kontakta oss! We´re rooting for you. 

rootsby3N.se   l  info@3N.se   l   042-38 60 30   l  social media: Roots by 3N

SOFFRITTO MIX 3 MM 
Innehåll: gul lök, blekselleri, morot (orange)  
Art nr: 1581 
Vikt: 1 kg, påse  
Förvaring: 2–6°C  
Hållbarhet: 7 dagar i oöppnad förpackning, i obruten kylkedja. 
Ursprung råvara: Sverige eller EU

Låt dina gäster njuta av varje tugga med 
soffritto, en smakrik bas med naturlig  
fyllighet och umami. Nu färdighackad  
i 1 kilospåse från Roots! 

Det handlar om att skapa djup, genuin 
smak från grunden, långt bort från färdiga 
buljongtärningar. Billigare ingredienser är 
svårt att hitta och smak, hälsa och håll- 
barhet blir bonus. 

Tillsätt soffritto som grönsaksbas i valfri maträtt för extra djup och 
mustighet. Moules frites, Minestrone, Bolognese... Bara fantasin sätter 
gränser för denna smakbas!

VAD ÄR SOFFRITTO?   
Översatt från italienska: fräs eller brynt grönsaksbas.

Soffritto är finhackad lök, selleri och morot som lång-
samt frästs i olivolja eller smör. Denna kombination 
av tre enkla ingredienser har många italienska klas-
siker att tacka för sin fantastiska smak. ”Treenigheten” 
lök, selleri och morot återfinns i hela det västerländ-
ska köket.
 

= SMAKMAGI

++

NATURLIGA SMAKFÖRHÖJARE
Var och en av grönsakerna i soffritto har sin egen 
smak, och tillsammans bildas magi. Sellerins 
fräschhet, aromen i gul lök och morotens sötma 
skapar en perfekt mix som ger djup i rätterna. 
Soffritto är en smakrik bas som innehåller naturliga 
smakförhöjare. Den ger mustig sötma och fyllighet 
till alla rätter den ingår i.

SOFFRITTO
MAGI MED ROOTS FINT SKURNA MIX

Nyhet! 

Recept på 
baksidan!



Här ett nytt Roots by 3N-recept, där vår Soffritto Mix sätter smak! 
Receptet är signerat Marcus Nemrin, Sofiero Slottsrestaurang. 

10 portioner   

Marcus Nemrin

Moules Frites Soffritto Gör så här:
5 kg blåmusslor
600 g Soffritto Mix , Roots
4 msk olivolja
6 vitlöksklyftor

5 dl vitt vin
4 dl grädde
1/2 dl hackad persilja

Fräs Soffritto Mix och hackad vitlök i olivolja. Tillsätt 
musslorna, vänd runt och tillsätt vinet. Låt koka upp 
och tillsätt därefter grädden. Låt koka under lock tills 
musslorna öppnat sig. Strö över persiljan. Servera med 
färsk SuperCrunch pommes frites och aioli. Bon appétit!

Roots recept
Moules Frites Soffritto 


