Nyhet!

SOFFRITTO

MAGI MED ROOTS FINT SKURNA MIX

Lat dina gdster njuta av varje tugga med
soffritto, en smakrik bas med naturlig
fyllighet och umami. Nu férdighackad

i 1 kilospdse fran Roots!

Det handlar om att skapa djup, genuin
smak frdn grunden, Idngt bort frén fardiga
buljongtdrningar. Billigare ingredienser dar
svart att hitta och smak, hdlsa och hall-
barhet blir bonus.

NwM\.

SOFFRITTO MIX 3 MM

Innehaill: gul 16k, blekselleri, morot (orange)

Artnr: 1581

Vikt: 1 kg, pdse

Férvaring: 2-6°C

Héllbarhet: 7 dagar i o6ppnad férpackning, i obruten kylkedja.
Ursprung ravara: Sverige eller EU

Tillsatt soffritto som grénsaksbas i valfri matrdétt fér extra djup och
mustighet. Moules frites, Minestrone, Bolognese... Bara fantasin sétter
grdnser fér denna smakbas!

VAD AR SOFFRITTO? NATURLIGA SMAKFORHOJARE

Oversatt fran italienska: fras eller brynt grénsaksbas. Var och en av gronsakerna i soffritto har sin egen
smak, och tillsammans bildas magi. Sellerins
frdschhet, aromen i gul I6k och morotens sé6tma
skapar en perfekt mix som ger djup i rétterna.
Soffritto &r en smakrik bas som innehdller naturliga
smakférhéjare. Den ger mustig sétma och fyllighet
till alla réitter den ingdr i.

Soffritto ar finhackad 16k, selleri och morot som I&ng-
samt frasts i olivolja eller smér. Denna kombination
av tre enkla ingredienser har ménga italienska klas-
siker att tacka for sin fantastiska smak. “Treenigheten”
16k, selleri och morot aterfinns i hela det vasterldnd-
ska koket.
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Roots by 3N

Roots &r 3N Produkters gastronomiska innovationsinitiativ i samarbete
med Marcus Nemrin, meriterad kock vid Sofiero Slottsrestaurang. Tveka
inte att kontakta oss! We're rooting for you.
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5 kg bl&dmusslor 5 dl vitt vin
600 g Soffritto Mix , Roots 4 dl gradde

4 msk olivolja 1/2 dl hackad persilja
6 vitldksklyftor

Fras Soffritto Mix och hackad vitlék i olivolja. Tillsatt
musslorna, vénd runt och tillsétt vinet. L&t koka upp
och tillsatt darefter gradden. Lat koka under lock tills
musslorna éppnat sig. Stré dver persiljan. Servera med
farsk SuperCrunch pommes frites och aioli. Bon appétit!



